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Südsteirische Energie- und Eiweißerzeugungs-
genossenschaft / SEEG Mureck 

www.seeg.at 
Die Eigentümer der SEEG sind 600 Genossenschaftler vorwiegend aus der Süd-, Ost- 
und Weststeiermark. 
Es sind 24 AN beschäftigt, daneben 25 Dauerarbeitsplätze bei Vertragspartnern und 
weitere  bei umliegenden Betrieben/Nebenerwerbslandwirte. 
Die SEEG erzeugt mit Hilfe eines Energiemixes aus Biogas, Biodiesel, Photovoltaik, 
Abwärme und einer Holzhackschnitzelheizung für ca. 15 Millionen € Energie im Jahr 
und deckt dabei ca. 90 % des Bedarfs der Wärmeenergie des Stadt Mureck ab. 
Aufgrund des Energiemixes werden relativ wenig landwirtschaftliche Flächen in 
Anspruch genommen. Bei der Entwicklung wurde eng mit der Universität Graz 
zusammen gearbeitet. 
Der Umstieg von der Fossilenergie in den  „Wiedereinstieg der altbewährten 
Kreislaufwirtschaft“ ist für die Region Mureck gelungen und hat viel regionale 
Beschäftigung mit sich gebracht. 



Owner of SEEG are 600 members of the cooperative, mainly from south, east and west 
Styria. 
24 employees are employed, an additional 25 full-time employments at contract 
partners and other at surrounding companies and part-time farmers. 
SEEG produces an annual energy amount worth of 15 mil. € with the help of an energy 
mix consisting of biogas, biodiesel, photovoltaics, waste heat and a woodship heating. 
It covers thereby 90% of the heat energy demand of the city of Mureck. 
Due to that energy mix a relative small amount of agricultural area is used. There was a 
close cooperation with the University of Graz during the development. The transition 
from fossil energy to the well-proven circular flow economy has succeed in the region 
of Mureck. Plenty of regional employment were thus created. 

Südsteirische Energie- und Eiweißerzeugungs-
genossenschaft / SEEG Mureck 

www.seeg.at 



""DDDDDDDaaaaaammmmmiiiitttt ddddiiieeeee WWWWWWWWWWWeeeeeeeeeerrrrtttttssssscccccchhhhhhhhööööööööpppfffffffffffuuunnnnnngggg iiiiiiinnnn ddddddddddddeeeeeeerrrrrrrr RRRRRRReeeeeeeegggggggiooooonnnn bbbbbbbbblllllllleeeiibbbbbbbbttttttt!!!!!" - DDDDDDDDDiiiiiiieeeee VVVVVVVVVVVisiiiiioooooonnnnn ddddddddddddeeeeeeeerrrrrrrr SSSSSSSSSSSSSEEEEEEEEEEEEEEEEEEEGGGGGGGGGGGGG
""SSoo tthhaatt tthhe aaaaaaaddddddddddddddddddddeeeeeeeedd vvaaluuee sstaayyyyyss iinn tttttttthheeeeeeeeee reeeeeegggion!" - Vision of SSSSSSSSEEEEEEEEEEEEEEEEEEEGG



DDDDeeeeeeeerrrrrrrr AAAAAAAAAggggggrrrrraaaaarrrrsssseeeeeekkkkkkrrrreeeeeettärr ddeeeerrrrrrrrr EEEEEEEEFFFFFFFFFFFFFAAAAAATTTTT AAAAAArrrrrnnnnnnddddd SSSSSSSppppppaaaaahhhhhhhnnnnn iiiiimmmmmmmmmmmmmmm GGGGGGGGGGGGGGespräch mitt KKaarrll TTTTTTTTTTTToooooooootttttttttter, Grünnnnnnnnnnndddddddeeeeeerrrrrrr dddddddeeeeeerrrrrrr SSSSSSSSEEEEEEEEEEEEEGGGGGGGGGGGGGGG.......

SSSSSeeeecccccttttttooorrrraaaallll ssssseeeeeeccccrrrrrreeettttttaaaaaarryy forr aaaaaaaaaaagggggrrrrrriiiiicccccuuuulllltttttuuuuurrrrrrreeeeeee aaaaaaaaaaaattttttttt EEEEEEEEEEEEEFFFFFFFFFFFFAAAAAAAAAAATTTTTTTTTTTTTT AAAAArrrrrrnnnnnnnddddd SSSSppppppppaaaaaahhhhhhhhnnnnnnnnnnnn dddddddddddduuuuuuuuurringgggggggggggg a disssssssscussion wwiiiiittttttttttthhhhhh KKKKKKaaaaaarrrrrrrlllllll TTTTTToooooottttttttttteeeeeerrrrr,,,,,, 
fffoooouuuuunnnndddddeeeeerrrr ooooofffff SSSSSSSEEEEEEEEEEEEEGGGGG



DDDDaaaaaaaaaaassssssssss gggggggggggggggguuuuuuuttttt ggggeeeeefffffüüüülllllttteeeee LLLLLLLaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaggggggeeeerrr ffüüüürrrr ddddiie HHHHHHHHHHHHooooooooooollllzzzzzhhhhhhhhhhhhhhaaaaaaaaaaaaacccccccccccccccckkkkkkkkkkkksssssssssssccccccccccchhhhhhhhhhhhhhhhnnnnnnnnnnnnnnnniiiiiiiiiiiittttttttttttttzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeellllllllll
TTTThhhhhhee wwwweeeellll fffillllleeeedddd ssstttttttoooooccccccckkkk fffoooorrrr wwwwoooooooodddccchhippsss.



AAAAAAuuussttaaaauuuuuuuusssccchhhhhhhhhhh üüüüüübbbbbbbbeeeeerrrrr SSSSStttttrrrrruuuukkkkkkttttuuuurrrrrrrrwwwwwaaaaaaannnnnnnnndddddddddeeeeeellll uuuunnnnnddddddddddddd AAAAAAAArrrrrrrrrrbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeeeiiiiiiiittttttssssssssspppppppplllllllläääääääääättttzzzzzzeeeeeeee uuuuunnnnddddd wwwwwiiieeee eeeeeiiiinnnneeeeee gggggaaaaannnnnnnzzzzzeeeeee GGGGGGGGGGeeeeeeeeeemmmmmmmmmeeeeeeeeeeeiiiiiiiiinnnnnnnnnndddddddddeeeeeeeeee iiiiiiiinnnnnnnnnnn ddddddddddiiiiiieeeeee 
UUUUmmmmmmmmmsssssstttrrrruuuuuuukkktttuuurrriiieeerrruuuuuunnnggg eeeeiiinnnnbbbbeeeezzzzoooooooggggggggeeeennnnnnnnnn wwwwwwwwwiiiiiiiirrrrrrrrdddddddddddd....

DDDiiiissssssccccuuuuuuussssssiiooonnnnnn aaaaabbbboooouuuutttttt ssssstttrrruuucccttttuuuuurraaaallll ccccccchhhhhhaaaannnnnnnnngggggggggeeeeee aaaaannnndddd eeeeeemmmmmmmmppppplllllloooooooyyyyyyyyyyymmmmmmmmmmeeeeeennnnnnnttttttt aaaaaaaaaaannnnnnnnddddddddd hhhhhooooowwwwww aaaaaa wwwwwwwwwwhhhhhhhooooooolllllleeeee ccccccccooooooommmmmmmmmmmmmuuuuuuuuunnnnnnnnnnnniiiiitttttttttyyyyyyyyyy ppppppppaaaaaaarrrrrrtttttttiiiiiiiicccccccccciiiiiiipppppppaaaaaaaaaatttttttteeeeeeeeeesssss 
iiiinnn tttttthhhhhheeeee rrreeessstttrrruuuuuccctttuuurrriiinnnngggggg.



Collectttttttiiiiiiivvvvvvvvvveeeeeeeeeeeeee tttttttttttteeeeeeeeeeesssssssssttttttt ffffffffffffuuuuuuuuuuuueeeeelllllllliiiiiiiiiinnnnnnnggggggggg wwwwwwwwwwwwwwwiith biioddiieesssseell



Auf einer Fläche von 25 ha, davon 10 ha Kleinterrassen wird in einem 
Steilhangbewirtschaftungsmodell der Weinanbau in der Praxis erlernt. 
Die Weinbauschule mit angeschlossenem Internat absolvieren vorwiegend 
Hofübernehmer und gesuchte Fachkräfte im Bereich Weinbau und Kellerwirtschaft.  
Die Schüler erlernen alle Stationen des Weines, von der Neuanlage eines 
Weingartens bis zum Verkauf. 
Als Reaktion auf den Strukturwandel sind Themen wie  Buschenschank, Urlaub auf 
dem Weinbauernhof, Tourismus und Marketing als Lehrinhalte neu dazu gekommen. 

Weinbauschule Silberberg 
www.silberberg.at 



Viniculture is taught on an area of 25 ha (thereof 10 ha terrace farming), including 
precipice farming. Mainly farmers who are about to take over a wine farm graduate 
from the viniculture school which also has a boarding school. Also wanted skilled 
employees in the area of viniculture and penology visit the school. 
Students learn all stations of the wine, from planting the wine garden to selling the 
wine.  
Due to the structural change new content of teaching were added, e.g. wine taverns, 
holiday on the wine farm, tourism and marketing. 

Viniculture school Silberberg 
www.silberberg.at 



Im Ausbildungsbetrieb wwwwwwwwwiiiiirrrrrrrrddddddddd aaaaaaaauuuuuuuuusssssssgggggeeeeeeezzzzzzzzzeeeeeeeeeiiiiicccccchhhnneetttteeerr WWWeeinn pprroodduuuuzzzziiiiiieeeeeeeeeerrrrrrrrtttttttttt....
Excellent wine is produceeeeeedddddd ooooooooonnnn tthhhee tttrrraaaiiinnniiinnnggg ffffaaarrrmm ooofff tttthhhheee sschhoooooolll.



DDDDDDDDDDDiiiiiiieeeeeeeeee AAAAAAAAAAAAAuuuuuuusssssssbbbbbbbbiiiiiiiillllllddddduuuuuuuuunnnnnnnnggg iiiinnnn ddddddeerr WWWWeeiinnnnbbbbaaaauuuusssssscccccchhhhhuuulleeeee iissstttt aaaaaaauuuffffff dddddiiiieeee rrrrrreeeeeeggggggiiiiiioooonnnaaaaaaalleeennnn SSSSSttttrukturreen aauuuuuuussssssssgggggggggggggeeeeeeeeeeeerrrrrrriiiiiiiccccccchhhhhhhhhtttttttteeeeeettttttt.....
TTTTTThhhhhhhheeeeeeee eeeddduuuuuccccccaaaaaaaatttttttiiiiioooooooonnnnnnnnn iiiiinnnnn ttthhhhee vvvvinnnniiccccuuuulllllttttuuurrrreeeee sssssscccccchhhhhhhooooooll iiiissss ooorrieennnntttttaaaaattttteeeeeedddddd ttttttttoooooooo rrreeeeeeeggggggggiiiiiiiiiiiioooooonnnnnnaaaaallll ssssssttttttttrrrrrruuuuccctttuuurrrreeeeeesssss...



DDDDDDDDDDDDDDDeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrr WWWWWWWWWWWWWWWWWWWWWeeeeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnlllllllllleeeeeeeeeeeeeehhhhhhhhhhhhhhhhhhrrrrrrrrrrrrpppppppppppppffffffffffffaaaaaaaaaaaadddddddddd iiiiiiinnnnnnnnn ddddddddddddddeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnn WWWWWWWWWWWWWWWWWeeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrgggggggggggggeeeeeeeeeeeennnnnnnnn ddddddddddddeeeeeeeeeessssssss AAAAAAAAAuuuuuuuussssssssbbbbbbbbbiiiillllllllddddddddddduuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnnnggggggggggggggggsssssssssssssssssbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeettttttttttttrrrrrrrrrriiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeebbbbbbbbbbbbeeeeeeeeesssssssss
TTTTTTTTTTTTThhhhhhhhhhhhhheeeeeeeeeee wwwwwwwwwwwwwwwwwwiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnneeeeeeeeee nnnnnnnnnnnnnaaaaaaaaaaaatttttttttttttuuuuuuuuuuurrrrrrrreeeeeeeeeeeeeee tttttttttttttttrrrrrrrrrrraaaaaaaaaaaaaaaaaaiiiiiiiiiiiiillllllll iiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnn ttttttttttttttthhhhhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeee vvvvvvvvvvvvvvviiiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeyyyyyyyyyyyyyyyaaaaaaaaaaaaaaarrrrrrrrrrrrrdddddddddddddddddddsssssssssssss oooooooooooooooofffffffffffffffff tttttttttttttttthhhhhhhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeee tttttttttttttrrrrrrrrrrrrrrraaaaaaaaaaaaiiiiiiinnnnnnnnnniiiiiiinnnnnnnggggggggg ffffffffaaaaaaaaarrrrrrrmmmmmmmmmm



FFaacchhggeessssspppprräääcchhee üübbeerr Weinprooddduuukkktttioooonn uunndd VVeerraarrbbeeiiittuunnggg iiinnn dddeeerrrr KKKKeellltttteeeerreei
Expeeeeerrrrrtt dddiissccuussssioonn aabout winnee pppprroooddduuuucccttiiooonn aanndd pprroocceessssiinngg iinn tthhee vviinnnniiiffiiccaatiooonnn pplllaanntt..



IImmm RRRRoootttwwweeeiinkeeeeeeeeeelllllllllllllleeeeeerrr errrllääääuuuutert DDDiirreeeeeeeeekkkkkktttttoooorr AAAAnntttoooon GGuummpppppppeeeeeeeeell ((((((((22222.. vvoooon linkkksss)) nnneeeeuuuuuuuuuueeeeee QQQQQQQQuuuuuaaaallliiifffiizierruungsinnhhhaaallttee ddeerr 
bbbbbbeeeeeetttrieebbbbbblllllllliiiiiiiicccccchhhhhhhheeennn AAAAAAusbbiilduuung.

In ttthhhhe rrrreeeeddd wwwwinnnnnnnnnnneee sssttack pprriiinncipppaaaaaallll AAAAAAnnnnnntttttttoooooonnnnnnnnnn GGGGGGuuuuuuuuummmmmmmppppppppeeeeeeeeeelllllll ((((((sssseeecccccooooooooonnnnnnnnnddddddddddd fffffffrrrrrrrooooooooommmmmmmmmmm tttttthhhheeeeee left) eexxxxxpppllaaiiinnnns nnneeww qqquuaallifffiiiccattioonn 
assspppeeeeccttts oooff ttthhhhhhhheeeeeee eeeedddduuccaattttiiiiioooooonnnnnn..



Weingut und Buschenschank Friedrich 
www.friedrich-schilcher.at 

Der Familienbetrieb baut auf einer Fläche von 3,6 ha ausschließlich eine 
Traubensorte, den Blauen Wildbacher an. Das sehr erfolgreiche Konzept, mit dem 
dieser kleine Betrieb am Markt gut bestehen kann sieht folgendermaßen aus: 
Weinanbau, besondere Kelterart (Schilcher), Kellerführungen, Verkostungen als 
kulinarisches Erlebnis mit Informationen. 
Beide Betriebsinhaber sind Absolventen der Silberbergschule. 



The family farm grows only one grape breed on its 3.6 ha agricultural land: the 
Wildbacher. The successful concept which helps the farm persist on the market 
compromises wine growing, special wine presses, wine cellar surveys, tasting as a 
culinary event with information. 
Both farm owners graduated from the viniculture school Silberberg.

Vineyard and wine tavern Friedrich 
www.friedrich-schilcher.at



DDDDaaasss WWWeeeeiiiinnngguutttt hhhhhhhhaaaaaatttttt nnnnnnnnnuuuuuuuuurrrrrrrrrrr eeeeeeeeeeeeiiiiiiiiinnnnnnnnnneeeeeeee RRRRRRReeeeeeeebbbssorte im Vermmmaaarkkttunnnggskonzept.
TTTTTTTTTTTTTThhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeeee vvvvvvvvviiiiiiinnnnnnnneeeeeeeeeeyyyyyyyaaaaaaaarrrrrrrrddddddddd hhhhhhhhhaaaaaaaaaaassssssss oooooooooonnnnnnllllyyyyyyyy ooooooonnnnnneeeeeeeee ggggggggrrrrrrraaaaaappppeeee vvvaaaarrriiiieeetttyyyyy iiiinnnnn iiiiiittttttssssss mmmmmmaaaaaaarrrkkkkkeeeeetttiiinnngggg ccccoooonnnncccceeeepppppttt.



BBBeeii eeinnnnneeeeeeemm GGGGGlllllllllaaaaaaaasssss SSSSSScccccccccchhhhhiillccchhhhheeeeeeeeeerrrrrrrr FFFFFFFFrrrrrriiiiiizzzzzzzzzzaaaannnnnnnnnnnttttttteeeeee wwwwwwweerrrrden eeersteee TTTTThheeemmmmmeeeeen zur DDiiskussiioooooooooonnnnnnn gggggggggeeeeesstteelllllllllllttttttttttt.
WWhhiillee ddddegusssssssstttttttaatiiiinnnnngggggggggggggg aa glasssssssss ooooffff SScccccchhhhhiiiiiiillllllllllcccccchhhhhhheeeeeerrrr Frizzzzante fffiiiiiirrsstt iissssuuuuuues aareeeeeeee ddiscussssssssssssssssssssseeeeeeeeeeddddddddddddddd.



DDDDDDDDDDDDDDDDDDeeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrr BBBBBBBBBBBBBBBBBBBBBeeeeeeeeeeeeeetttttttttttttttrrrrrrrrrrrrrrriiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeebbbbbbbbbbbbbbbbbb hhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaatttttttttttttt sssssssssssssssssssssiiiiiiiiiiicccccccccccccccccchhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhh ssssssssssssssseeeeeeeeeeeeeehhhhhhhhhhhhhhhhrrrrrr dddddddddddddddeeeeeeeeerrrrrrrrrrrr TTTTTTTTTTTTTTTTTTrrrrrrrrrrrrrrraaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaddddddddddddddddddddiiiiiiiiiitttttttttttttttiiiiiiiiiiiiiiooooooooooooooooooooonnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn vvvvvvvvvvvvvvvvvveeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrrssssssssssssssssssscccccccccccccccccccchhhhhhhhhhhhhhhhhrrrrrrrrrrrrrrrrriiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeebbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnn.
TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTThhhhhhhhhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ffffffffffffffaaaaaaaaaaaaaaaaaarrrrrrrrrrrrrrmmmmmmmmmmmmmmm vvvvvvvvvvvvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrryyyyyyyyyyyyyyyyyyyyy mmmmmmmmmmmmmmmmmmmuuuuuuuuuuuuuuuuuucccccccccccccccccccccccccccccchhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhh ccccccccccccccccooooooooooooooooommmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmiiiitttttttttttttssssssssssssssssss iiiiiiiiiiiittttttttttttttttttsssssseeeeeeeeeeeeeelllllllllllllffffffffffffffff tttttttttttttttttttoooooooooooooooooooo tttttttttttttttttrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrraaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaadddddddddddddddddddiiiiiiiiiiiittttttttttttttttiiiiiiiiiiiiiiiioooooooooooooooonnnnnnnnnnnnnnn.......



Blick in ddie WWeeinnnbbeerrgge
View into tthhee vvvviiiinnnnneeeyyyaaarrdds



Blick in dddiieeeee mmmmmooodernnee LLaaggerssstttääätttttteee fffüüür den WWWeeiinn
VVVViiiiieeeeewwwww iiinnnnnttttttoooooo ttthhhheeeeee mmoddeerrnn wwwiinnnee sttoorrraaagggeeee fffaaacccccccciiiiiiiillllllllliiiiiiiittttttyyyyyyy 



Steirerkraft  Naturprodukte GmbH 
www.steirerkraft.com 

Die Steirerkraft wurde 1997 von landwirtschaftlichen Erzeugern gegründet für eine 
gemeinsame und wirtschaftliche Verarbeitung und Vermarktung der regionalen 
Erzeugnisse. Mittlerweile reicht das Geschäftsfeld vom Vertragsanbau der Kürbisse 
über die Produktion von Erzeugnissen bis zur Vermarktung der Endprodukte.  
Die Region eignet sich mit ihren klimatischen Bedingungen und den Lehmböden 
hervorragend für den Kürbisanbau. Das Konzept von Steirerkraft einzigartige 
Naturprodukte mit einer garantierten Herkunft und Qualität (g.g.A.- geografisch 
geschützte Angabe) vom Saatgut bis zum Endprodukt zu liefern überzeugt nicht nur 
regional sondern auch international.  Bei den Vertragserzeugerbetrieben sorgt es für 
sichere Arbeitsplätze. 



Steirerkraft  Naturprodukte GmbH 
www.steirerkraft.com 

Steirerkraft was founded in 1997 by agricultural producers in order to achieve a 
common and efficient processing and marketing of the regional product. The region is 
very suitable for pumpkin growing due to its climate condition and its loamy soil. 
Meanwhile the business area reaches from contract farming of pumpkins to the 
production and the marketing of the end products. As a result employment were 
secured at the contract farms. 



IIIIIIInnnnnnnnnfffffffffffooooooooorrrrrrrrmmmmmmmmmmmmaaaaaaaaatttttttttttttttiiiiiiiiiioooooooooooooooonnnnnnnnnnnssssssssgggggggggeeeeeeeessssssssspppppppprrrrrrrrääääääääääccccccccchhhhhhhhheeeeeeee wwwwwwwwwäääääääääähhhhhhhhhhrrrrrrrrrrreeeeeeeeennnnnnnnnnddddddddd dddddddddddeeeeeeeeeeerrrrrrrr BBBBBBBBBBeeeeeeeeetttttttrrrrrrrrriiiiiiiiiieeeeeeeebbbbbbbbbsssssssssssbbbbbbbbeeeeeeeeessssssssssiiiiiiiccccccccchhhhhhhhhtttttttttiiiiiiiggggggggggguuuuuuuuunnnnnnnggggggggg aaaaaaaaaauuuuuuuuuffffffff ddddddddddeeeeeeeemmmmmmmmmm GGGGGGGGGeeeeeeeeellllllääääääääännnnnnnnddddddddeeeeeeee
CCCCCCoooonnnnssssuuuullllttttaaaaatttttiiiiiiiiiiioooooooooonnnnnnnnnnn ddddddddddddduuuuuuuuuuurrrrrrrrriiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnggggggggggggg aaaaaaaaaaaa ssssssssssuuuuuuuuuurrrrrrrrrvvvvvvvvvvveeeeeeeyyyyyyyyyy ooooooooonnnnnnnnnn fffffffffaaaaaaaaaccccccccttttttttttooooooooooorrrrrrrrryyyyyyyyy'''''sssssssss pppppppppprrrrrrrrrreeeeeeeeeeemmmmmmmmmiiiiiiiissssssssseeeeeeeeeeeessssssssss



VVeerrllaaddeenn ddeer KKüürbiiissskkkkeeeerrrrnnnneeee
LLooaaddiinnnngg oofff ppuumpkkkiinn sssseeeeeeeedddd



EEiinnnnnn BBBeeetttrriieebbsanggeesssstttteeeelllllttteeerr beeeeeeeeiimmmmmmmmm EEEEEEEEEEEEEEnnnnnnnnnnnttttttlllllllleeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrreeeeeeeeeennnnnn dddddddddddeeeeeeeeeerrrrrrrrr RRRRRRRRRöööööööööööösssssssssssstttttttppppfffffffaaaaannnnnnnnnnnneeeeeee
AAAAAnnnnnn eemmmmmmmppllooyyeeee wwhhiilee emmmmpppptttyyyyiinnngg ttthhhhheeeeeeeeee rrrrrrrrooooooooooooaaaaaassssssssssstttttttttiiinnnnnnnnnngggggggg pppppppppppppeeeeeennnnnnnnn



Bottling of pumpkin seed oil
Abfüllen des Kürbiskernöls



IIIImmmmmmmmmmmmmm bbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeeeetttttttttrrrrrrriiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeebbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbssssssssssssssseeeeeeeeeeeeeeeeeiiiiiiiggggggggeeeeeeennnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeennnnnnnn HHHHHHHHHHHHHHHoooooooofffllaaaddeeeennnnnn wwwwweeeerrrrddddddeeeennnn dddddiiieee gggggggeeeeessssssaaaaaammmmmmtttteeeee PPPPPPPPPPPPPPPProdduuukkktpalette sowie weitere regionale 
PProdukkttee annnnnnnnggggggggggeebboteennn..

IIInnn tthhee ffaaaaaaaaaaaaaccccttttttttttttttooooooorrrrrryyyyyy''sssss ssssshhhhhooooooopppppppppp ttttttttthhhhhhhhhhhheeeeee wwwwwwhhooooooollllllllleeeeeee aaaasssssssssoooorrrrtttttmmmmmmeeeeennnntttttt iiiiissss ooffffffffffffeeeerrrrrrrrreeeeeeeeeedd aass wwweeeeeeeeeeeellllllllllllllllll as other regional products.



ALMO - Verein Steirische Bergland Marktgemeinschaft 
www.almenland.at 

Die Marktgemeinschaft  wurde vor 25 Jahren von 45 Almbauern gegründet. Es war die 
Reaktion auf die europäischen Exportstützungen, die dazu führte dass Lebendtiere 
quer durch Europa bis nach Nordafrika transportiert werden. Das entsprach nicht den 
Wertvorstellungen der bodenständigen Bauern. 
Die Strategie war auf ihren eigenen Almen Qualitätsrinder in artgerechter Haltung und 
bewährter Tradition aufzuziehen und in Österreich zu vermarkten. Das kann nur durch 
eine enge Kooperation und eine gemeinsame Marketingstrategie erfolgen. Mittlerweile 
umfasst der Verein 530 Almbauern die jährlich ca. 4500 Ochsen erzeugen, die im 
eigenen Schlachtbetrieb geschlachtet werden. Das Premiumfleisch wird in Österreich 
und Deutschland vermarktet. 
Das innovative regionale Zusammenspiel von Tierhaltung und -schlachtung, 
Gastronomie und Tourismus bringt Gewinne und Beschäftigung für alle in der Region. 



The marketing community was found 25 years ago by 45 alp farmers. It was a reaction 
to European export promotion which resulted in transportation of living animals across 
Europe up to Northern Africa. This contradicts the moral concepts of the down-to-earth 
farmers. 
The strategy involves the raising of cattle on their own mountain pastures according to 
species-appropriate and well-proven traditions and the marketing of the products in 
Austria. This is only possible through a close cooperation and a common marketing 
strategy. Meanwhile the association compromises 530 alp farmers which annually 
produce 4,500 bullocks. The animals are slaughtered in the farmer's own 
slaughterhouse. This premium meat is marketed in Austria and Germany. 
The innovative and regional interaction between husbandry and slaughtering, 
gastronomy and tourism generated revenues and employment for all in the region. 

ALMO - Association of Styrian highland marketing 
commuinity 

www.almenland.at 



TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTyyyyyyyyyyyyyyppppppppppppppppppppiiiiiiiiissssssssssssccccccccchhhhhhhhhhhhhhhh fffffffffffüüüüüüüüüüüüüüüüüüüüürrrrrrrrr ddddddddddddddddiiiiiiiiieeeeeeee RRRRRRRRRRRReeeeeeegggggiiiiiiioooooooonnnnnnnnn iiiiiissssssssstttttt eeeeeeiiiiiinnnnnnneeeeeee kkkkkklllllleeeeeeeeiiiiinnnnnnssssssstttttttttrrrrrruuuuuuukkkkkkktttttttuuuuuuuurrrrriiiiiieeeeeeeerrrrrrrrtttttttttteeeeeeeee AAAAAAAAAAAllllmmmmmmllllaaaaaaaaannnnnnnnddddddddsssssccccccchhhhhhhhhaaaaaaaaaafffffftttttttt iiiiiiinnnnn bbbbbeeeeeennnnnnnnnnaaaaccchhhhhtttttteeeeiiillliiiigggggggggggtttttteeeeeennnnn GGGGGGeeeeeeeebbbbbbbbiiiiiieeeeeeeeeeeeeeettttttttttttttttttttteeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnn......
TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyppppppppppppppppppppiiiiiiiiiicccccccccccccccccaaaaaaaaaaalllllllllll fffffffffffffooooooooooorrrrrrrrrrrrrrrr ttttttttttthhhhhhhhhhheeeeeee rrrrrrreeeeeeeegggggggiiioooooooonnnnnnnn iiiiiiiissssssss aaaaaaaa ssssssssmmmmmmmmmmmmmmmmmmmaaaaaaalllllllll sssssssscccccccaaaaallllllllleeeeeeeeddddd mmmmmooooooouuuuuuunnnnnntttttttaaaaaaaaaiiiinnnnn pppppppaaaaaaaaaassssstttttttttuuuuuuuuuuurrrrrrrreeeeeeee lllaaaaaannnnnnnnnndddddddssssscccccccaaaaapppppppeeeeeee iiiiiinnnnnnn lllllleeeeesssssssssss ffffffffaaaaaaaavvvvvvvvvooooooooooorrrrrrrrrrrrrreeeeeeeeeeeeeeeeedddddddddddd aaaaaaarrrrrrreeeeeeeeeeeeeaaaaaaaaaaaaaasssssssssss.......



Almo-Obbmaannnnnnnnnnnnnnn JJJJJJJJJJJJJJoooooooooooooooohhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhaaaaaaaaaaaaaaaaaannnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn PPPPPPPPPPPPPPPeeeeeeeeeeeessssssssssssssssssssssll eeeerrrlläääuuuuuuuuuttttteeeeeeerrrttttt dddddddddiiiiiiieeeeee IIIIddddddeeeeeeeeeeeeeeee,,,,, ddddddiiiiiieeeeeee GGGGGGGGGGGGGGGeeeeeeeessssssccccchhhhhhhiiiiiiiiccccccchhhhhhhhhtttttttttttttteeeeeeeeeee uuuuuuuuuuuunnnnnnnnnndddddddd dddddddddddddddiiiiiiiiiieeeeeeeeeee UUUUUUUUUUUUUUmmmmmmmmmmmmmmmmsssssssseeeeeeeeeeeeetttttzzzzuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnggggggggggg dddddddddeeeeeeeeessssssssss 
MMMaarrkkeennpprooggrraammmmmmmmmmmmsss..

AAAAAAAAAAAAAAllllllllllllmmmmmmmmmmmmo sppookesmmmmmmmmmmmaaaaaaaaaaaaaaaannnnnnnnn JJJJJJJJJJJJJooohhaann PPeeeeeesssssssssssssssssssssssssssssslllllllllllll eeeeeeeeeeeeeexxxxxxxxxxxxxxxxxppppppppppppppppplllllllllllllllaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaiiiiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnssssssssssssssssss iiiiiiiiiiiiiiiidddddddddddddddddddddddeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaaaaaaaaaaaaaaaaaa,,,, hhhhhhhhhhhhhhhhhhiiiiiiiiiiisssssssssssssssttttttttttttttooooooooooooooorrrryy aaaaaannnnnnnndddddd rrrreeeeeaaaaaaaallllllliiiiiiiisssssssssssssssaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaattttttttttttttttttttttiiiiiiiiiiiiioooooooooooooooooonnnnnnnnnnn ooooooooooffffffffffffffffff tttttttttttthhhhhhhhhhheeeee bbbbbbbbbbrrrrraaaaaaaannnnnnnnnnnnnnnnndddddddddddddddddd ppppppppppppppppppprrrrrrrrrrrrrrrrrrooooooooooooooooooooggggggggggggggggggggggggrrrrrrrrrrrrrrrrrraaaaaaaaaammmmmmmmmmmmmmmmm....



DDDDDDDiiiiiieeeeeeee PPPPPPPPPrrrrrroooooooojjjjjjjeeeeeeeeeekkkkkkkkkkkttttttttddddddeeeeeeeellllleeeeeeeeegggggggggaaaaaaaaatttttttttiiiiiiiooooooonnnnnnnn bbbbbbbbbeeeeeeeeeeiiiiiiii eeeeeeiiiinnnnnnnnnnneeeeeeerrrrrr KKKKKKKKKoooooooonnnnnnnnnnnnfffffffffeeeeeeeeeerrrrreeeeeeennnnnnnnnnzzzzzzzzz aaaaaaaaaauuuuuuuuuffffffffff ddddddddeeeeeeerrrrrr AAAAAAAAAAAllllllmmmmmmmmmm.....
TTTTTTTTTTTThhhhhhhhhhhheeeeeeeeee ppppppppprrrrrrrroooooojjjjjjjjjjeeeeeeeeccccccccttttttt''''sssssssss ddddddddddeeeeeelllllleeeeeeeeegggggggggaaaaaaatttttttttiiiiiiioooooooooonnnnnnnnnn dddddduuuuuuurrrrrrrrriiiiiinnnnnnggggggg aaaaaa cccccccccccooooooonnnnnnffffffeeeeeeerrrrrreeeeeennnnnccccccceeeeeeee ooooooooooonnnnnnnnnn tttttttthhhhhhhheeeeeeee mmmmmmmmooooooouuuuuuuuuuunnnnnnnntttttttaaaaaaaiiiiiiinnnnnnn pppppppppppppppaaaaaaaaaaaaaaaassssssssssssssttttttttuuuuuuuuurrrrrreeeeeeeeeee....



OOOOOOOOOOOhhhhhhhhhhhhhnnnnnnneeeeee eeeeeeeeiiinnnnneeee BBBBBBeeeewwwwwweeeeeeeeeiiiiiddddddddduuuuuuuuuunnnnnnngggggggg wwwwwwwwwwwweeeeeeerrrrrrrrddddddddeeeeeeeennnnnnnnnn dddddddddddddiiiiiiiiiiieeeeeeee AAAAAAAAAAAllllllmmmmmmmmmeeeeeeeeennnnnn mmmmmmmmmiiiiiitttttttttttttttteeeeeeeeeeellllllllfffffffffrrrrriiiiisssssssssttttttttiiiiiiggggggg vvvvvvveeeerrrrrbbbbbbbbbbbuuuuuuuusssssssssssccccccccccchhhhhhhhhheeeeeeeeeennnnnnn...
WWWWWWWWiiiitttttttthhhhhhhhhhoooooooooooooouuuuuuuuuuuttttttttttttt gggggggrrrrraaaaaazzzzzziiiiiinnnnnnggggggg ttttttthhhhheeeee ppppppppaaaaaaaassssssssstttttttttuuuuuuuuuuurrrrrrrrrreeeeeeeeeeeeessssssssss wwwwwwwwwwwwwiiiiilllllllllllll bbbbbbbbbbeeeeeeeeeeeecccccccooooooooommmmmmmmeeeeee ooooovvvvvvveeeeeeeeerrrrrgggggggggrrrrrrooooooowwwwwwwnnnnn wwwwwwwwwwwiiiiitttttttthhhhhhhhhhhh bbbbbbbbbbbbbbbuuuuuuuuuuuuussssssssssshhhhhhhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeeeeeessssssss iiiiiiinnnnnnn ttttttthhhhhhheeeeeeee mmmmmmmmmeeeeeedddddiiiuuuummmmmmmmm ttttteeeeeeeeerrrrmmmmmmmm..



SSSSSSSSSSSSSSSSaaaaaaaaaaaannnnnnnnnffffffffffffffftttttttttttttttttteeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrr TTTTTTTTTTTTTooooooooooouuuuuuuuuuurrrrrriiiiiiiisssssssssssmmmmmmmmmmmmmmmmuuuuuuuuusssssssssss uuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnndddddddddddd AAAAAAAAAAAAAAAAlllllllmmmmmmmmmmwwwwwwwwwwwiiiiiirrrrrrrrttttttttsssssssscccccccccchhhhhhhhhhhhaaaaaaaaaaafffffffffffftttttttttttttt eeeeeeeeeeerrrrrrgggggäääääääääääännnnnnnzzzzzzzzzeeeeeeeeennnnnnnnnn ssssssssssiiiiiiiiicccccccccccccchhhhhhhhhhhh......
GGGGGGGGGGeeeeeennnnnnnnnnntttttttttllllllleeeeeee ttttooooouuuuuuurrrrrrrrriiiiissssssssmmmmmmmmmmmmm aaaaaaaaannnnnnnndddddddddd mmmmmmmmmmmooooooooouuuuuunnnnnnnnntttttttttttaaaaaaaaaiiiiiiiiinnnnnnnnnn ffffffffffaaaaaaaaaaaarrrrrrrrrrrrmmmmmmmmmmmmiiiiiiiiinnnnnnnnnnnngggggggggggggg aaaaaaaaaaaaaaaddddddddddddddddddddddddddd ttttttttooooooooooooo eeeeeeeeeeeeeeeeaaaaaaaaaaaaaacccccccccchhhhhhhhhhhhhhh oooooooooooooootttttttttttthhhhhhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrr....



Der landwirtschaftliche Familienbetrieb ist dahingehend erweitert worden, dass die 
Milch in einer hofeigenen Käserei weiterverarbeitet wird. Der hochwertige Käse reift in 
einem nahe gelegenen Silberbergwerk und wird als Premiumprodukt in der regionalen 
Gastronomie aber auch landesweit und nach Deutschland verkauft. 
Der Betrieb konnte sich mit dieser Strategie am Markt behaupten, die Nachfrage nach 
dem Produkt übersteigt das Angebot und sorgt für zusätzliche Beschäftigung. 

Hofkäserei Leitner 



The family farm was expanded in such a way that the milk is processed within the 
farm's own cheese dairy. The high-quality cheese matures in a near silver mine and is 
sold as premium product in the regional gastronomy and also countrywide and to 
Germany. The farm was able to compete with its strategy on the market. Demand for 
the product exceeds supply and additional employment is generated. 

Farm cheese dairy Leitner 



EEEEEiiiiinnnnneeeee mmmmmoooooddddeeeerrnnnnnnnnnnnnnneeeeeee KKKKKKKKKKKKKKääääääääääääässssssssssssseeeeeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrreeeeeeeeeiiii,,,,, eeeeeeeiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnngggggggggggeebbbbbbbbaaaaaaaaaauuuuuuuuuutttttt iiiiiiiinnnnnnnnn dddaaass aaaaaaaaaallteeeeeeee, nniiiiccccccccccccccccccccchhhhhhht mmmmmmmmmmeeeeeeehhhhhhrr gggggeeennnnuuuuuuuuttttttttzzzzztttttteeee BBBBaaaaaauuuuuerrrnnnhhhaaauuss
AAAAAAAAAAAAAAAA mmmmmmmmooooddddddddddddeeeeeerrrnnnnnnnnnnn cccccccccccccchhhhheeeeeeeesssseeeeee ddddddddaairryy bbuuuuuuuuuuuuiiiiilllltttt iiinnnnnnnnnnnnntttttttttttttttoooooooooooooo tttttttttttttttthhhhhhhhhhhhhheeeeee ooooollllddd,, ddddddddddiiiissssuuuuuuussssssseeeeeeddddddddd fffffarmm hhhhoooooouuuuuusssseeee



Durrcch diee VVVVVVVVVVVVVVVVVVVeeeeeeeerrrrrrrbbbbbbbbiiiiiinnnnnnnndddddddduuuuuuuunnnnnnnnggggggggg vvvvvvvvoooooooonnnnnnnn MMMMMMMiiiiiiiillllllccccccccchhhhhhhvvvvvvvviiiiiiieeeeeeeehhhhhhhhhhhhhhhaaaaaaalllllltttttttttuuuuuuuuunnnnnnnggggggggggggggg uuuuuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnnnnnnndddddddddddddddddddddddddd ddddddddddddddeeeeeeeerrrrrrrr WWWWWWWWWWWWWeeeeeeeeeeeeiiiittttteerrrrrrrvvvvveeeeerrraaarrbbbeeeeeiiitttuuuuuuunnnnnngggggg zzzzzzzuuuuuuuuuuuuuuuuu KKKKKKKKKääääässsssssssssseeeeeeeee iiiiiiiiiiiisssssssssssstttttttttttttttt dddddddddddddeeeeeerrrrr 
BBeetttrriieebbbb wwwwwiiiiiieeeeeeeeeeedddddddddeeeeeeeerrrrrrr llllllleeeeeeebbbbbbbeeeeeeeeennnnnnnsssssssssfffffffffäääääääähhhhhhhhhiiiiiiggggggggg.....

Troooughh connnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeecccccccccctttttttiiiiinnnnnnnnngggggggg dddddddddaaaaaaaaiiiiiiirrrrrrrryyyyyyyyyyy ffffffffaaaaaaaarrrrrrrrmmmmmmmmiiiiiiinnnnnnnnnngggggg wwwwwwwiiiiiittttttthhhhh pppppprrroocceesssinggggggggggggg tttttttttttooooooowwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwaaaaaaaaarrrrrrrdddddddddsssssssss cccccccchhhhhhhhheeeeeeeeeeeesssssssseeeeeeeee tttttthhhhhhhheeeeeeeeeeeee ffffffffffffaaaaaaaaaaaaaaarrrrrrrrrrmmmmmmmmmmmmmmmm iiiiiiiiiiiiisssssss vvvvvvvvvvviiiiiiiiaaaaaaaaaaaaaaaabbbbbbbbbbbbbbbllllllllleeeeeeeeeeeeeeeeeee aaaaaaaaaaaaaaagggggggggggggggggain.



DDDDDDDDDDDDDDiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee KKKKKKüüüüüühhheee wwwwwwwweeeeeerrrrrrdddddeeeeenn mmmiiitttt bbbeeettrriieeeebbbbbbbssssssseeeeeiiiiggggggeeeeeeennneeeeeemmmmmm HHHHHHeeeeuuuuuuu ggggggggeeeeeeffffffüüüüüütttttttttttteeeeeeeerrrrrrrrtttttt.
TTTTTTTTTTTTTThhee ccoooooowwsss aarreeee ffeeedddd wwwwwiiiittttttttthhhhhh fffffaaaaarrrrmmm----gggggggggggrrrrrrrooooooooooooowwwwnnnnnnnn hhhhhhhhhhhaaaaaaaaaayyyyyyyyyy..



Gut Pichlhof 

In dem landwirtschaftlichen Betrieb, der Teil eines familiären Großgrundbesitzes wird 
das regionale Braunvieh gehalten und gezüchtet. Mit 55 Kühen ist es der zweitgrößte 
Betrieb (Braunvieh) in Österreich.  
Die Rinderwirtschaft wird in den Alpenregionen (Österreich, Schweiz und 
Süddeutschland) aufgrund der günstigen Ausgangsbedingungen zunehmen. Das ist 
zum einen der Grünlandgürtel, bzw. die Almen und das ausreichend vorhandene 
Wasser. 



Gut Pichlhof 

Braunvieh is kept and reared on the farm which is a part of a familial large estate. It is 
the second biggest Braunvieh farm in Austria with it 55 cows. 
Cattle husbandry will increase in the alp regions (Austria, Switzerland, Southern 
Germany) due to favourable initial conditions which include the grassland belt, the 
mountain pastures and the sufficiently existent water. 



DDDDDDDiiiiiee SSSSttalllungen dddeesss BBBBBBBBrrrrrrrrraaaaaaaauuuuuuunnnnnnnvvvvvviiiiiieeeeeehhhhhh hhhhhaaaaalllttttteeeennnndddeen Betrieeebbbbbbbeeeeeeeeessssss GGGut Pichelhof.
TTTTTTTTTTTTTTThhhhhhhhhhheeeeeee ssssstttttaaaabbblllleeeee oooooooooofffffffff ttttttttttthhhhhhhhhhhheeeeeee BBBBBBBBBBBrraunvviieeehhhhhh ((((((((("bbbbbbbbbbbrrrrrroooooowwwn ccattle") at the farm Gut Pichelhof.ff



DDDDDDDDDDDDDDDDDDeeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrr AAAAAAAAAAAAAAuuuuuussssssslllllllaaaaaaaaauuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuffffffffffffffffffffff ffffffffffffffffffffffüüüüüüüüüüüüüüüüüüürrrrrrrrrrrrrrrrrrr dddddddddddddddddddaaaaaaaaaaasssssssssssss BBBBBBBBrrrrraaaaauuuuunnnnnnnnvvvvvvvvvvvviiiiiiiiieeeeeeeeeeeehhhhhhhhhhhh iiiiiissssssssstttttttt ggggggggrrrrrrooooooooooßßßßßßßßßßßßßzzzzzzzzzzzüüüüüüüüüüüüüüüügggggggggiiiiiiggggggggggg gggggggggggeeeeeeeeeeeessssssssssssssstttttttttttttttaaaaaaaaaaaalllllltttttttteeeeeeeeeeeeeeetttttttttttttt....
TTTTTTTTTTTThhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee BBBBBBBBBBBBBBBBBBBBBBBBBBrrrrrrrrrrrrrrrraaaaaaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnnvvvvvvvviiiiiiiiiieeeeeeeeeehhhhhhh''''ssssssssss ooooooooooouuuuutttttttdddddddddddoooooooooooooooooorrrrrrrrr ppppppppeeeeeeeeennnnnnnn iiiiiissssssss dddddddddeeeeeeesssssssssssssssiiiiiiiggggggggggggnnnnnnnnneeeeeeeeeddddddddddd ooooooooooonnnnnnnnnnnn aaaaaaaaaaaa gggggggggggggggggrrrrrrrrrrrrrraaaaaaaaaaaaaaannnnnnnnnnnnndddddddddddd sssssssssscccccccaaaaaaaaalllllleeeeeeeeeeeee........



AAAAAAAbbbbbbbbttttttttttttttteeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiilllllllllllluuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnngggggggggggggsssssssssssssllllllllllllleeeeeeeeeeeeeeeeeiiittttttteeeeeeeeeerrrrrrrr HHHooooooooooolllllllllllggggggggggggeeeeeeeeeerrrrr BBBBBBaaaaaaarrrrrtttteeeeelllssssss ((((IIIIGGGGGGGG BBBBBBBBAAAAAAAAAAAAUUUUUUUUUU))))))) iiiiiiinnnnnnnnnssssssssppppppppppiiiiiizzzzzzziiiiiieeeeeeeeerrrrrrtttttt dddddddddiiiieeeeee KKKKKKääälbberhhalttungg deeessss BBBBBeeeeeeeeeetttttrrrrriiiiieeeeeeebbbbbeeeeeeeeeeesssssssssss...
HHHHHHHHHHHHeeeeeeeaaaaaaaaaaaaaddddddddd ooooooooooooffffffffffff dddddddddeeeeeeeeeeeeeppppppaaaaaaaaarrrrttttttmmmeeennnnnntttt HHHHHHHHHHHHooooooolllllllggggggeeeeeeeerrrrrr BBBBBBBBaaarrrrrtttttteeeeeeeelllsssssss ((((IIIIIGGGGGGGGG BBBBBBBBBAAAAAAAAAAAAAAUUUUUUUUUUUUUUU))))))))))))) eeeeeeeeeeeexxxxxxaaaaaaaaaaaammmmmiiinnnneeeessssssss ttttthhhheeee ffaarmm's calff hhhhhuuuusssssssbbbbbaaaaannnnnddddrrrrryyyyy



Blliiiiccccccccck inn ddddeennnnnnnnnnn SSSSSSSSSStaaaaaaaaalllll
VVVViiieeeew inttttttooooo thhhhhhheeeeeee staaaaaaaaaaabbbbbbbbbbbble



GGGGGGGGGGespräche ddeeeeeeeeeerrrr SSSSSooooooozzzzzziiiiaaaallllpppppaaaarrrrrrttttttnnnnneeeeeerrrrr üüüüübbbbbbbeeeerrrrr AAAArrrrbbbbeeeiiittssssbbeeeeddddiiiinnnggggguuuunnnnggggeeeennnn vvvvoooonnnn AAAArrrrrbbbbeeeeiiittttnnnneeeehhhhmmmmmmmeeeerrrnnn
DDDDDDiscuussssssssssiiiiioonn off ttttttttthhhhhheeeee ssssoooocccccciiiiaaaaallll ppppppaaaaarrrrrrrtttttttnnnnnneeeeeerrrrrrssssss aaaaaabbbbbbbooooouuutttt wwwwwooorrkkkkiiinnngggg cccccooooonnnnnnddddiiiittttiiiioooonnnnssss ooooffff eeemmmmpppplllloooyyyyeeeeeeeeeessss


